Our menu is also available in English.
Onze spijsRaart is 0ok in Nederlands beschikbaar.

Nos Carpaccios et Dégustations

L’empire du Soleil Levant
Carpaccio de beeuf a [huile dolive, roquette eI parmesan
Carpaccio d’espadon a la vanille de Madagascar, mangue et papaye
Carpaccio de thon rouge a la Japonaise
Carpaccio de St Jacques au citron vert
Carpaccio de St Jacques a [huile de truffes
& son foie d’ote poélé a la truffe fraiche
Foie d’oie poélé suivant ['inspiration du chef
Croquettes aux crevettes

os Poissons
Sur demande, nous pouvons vous les servir juste 10tis a [ huile d olive.

WoR de bar poélé, infusion de beurre a la vanille de Madagascar
Grillade mixte de poissons

Duo de St Jacques eI scampi, créme aux pistils de safran

Noix de St Jacques juste poélées, beurre blanc

WoR de scampi au curry doux, riz Basmati

Solettes meuniére

Salade de crevettes grises épluchées main

os Tartares

Accompagnés de pommes Pont Neuf.

* Nos Tartares de bauf filet pur coupé finement au couteau

Tartare de boeuf Classique I frites maison au blanc de boeuf
Tartare de boeuf Italien I frites maison au blanc de boeuf
Tartare de boeuf Thai eI frites maison au blanc de boeuf

* Notre Coup de Caur

La trilogie de tartares

Entrée Plat

13,00
13,00
13,50
14,90
17,00

25,00
18,00
14,00

18,00
18,00
15,00

19,00
19,50
20,90

21,00
25,00
27,00
27,00
21,00
22,00
18,00

18,00
18,00
18,00

20,00



Nos Classiques

Piccata de filet pur de boeuf mariné e légumes grillés, salade de roquette

o parmesan, jus balsamique 21,00
Filet pur de boeuf poélé, petit jus de cuisson 25,00
Filet pur de beeuf Rossini (foie d’oie poélé, sauce aux morilles, truffes ripées) 35,00
Ceeur de ris de veau croustillant poélé, jus de morilles 33,00
WoR de volaille aux noix de cajou & coriandre 18,00
Salade César 18,00
Tagliatelles aux [égumes de saison 16,00
Ravioles de champignons, créme truffée 12,00 18,00
Ravioles de ricotta, concassé de tomates 11,00 16,00

Nous vous proposons au gré du marché, nos différentes suggestions au tableau
en fonction de ['inspiration du chef.

Chaque midi, [’A-trium vous propose son Lunch du jour

2 services a 19,00 euros.
Nous limitons le nombre de [unch par jour, n’hésitez pas a le réserver.

Moelleux au chocolat noir, glace vanille 8,00
Macaron géant a la vanille de Tahiti et fraise 9,00
Tarte Tatin aux pommes caramélisées, glace vanille 8,00
Créme briilée au thé vert « Maccha ». 8,00
Dame blanche ¢ chantilly a la vanille 7,00
Dame noire 7,00
Tiramisu au Spéculoos 8,00
Sorbet mixte du jour 7,00
Sabayon a [ Amaretto 900

Sabayon au Champagne 10,00



